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GREZILLAC              

.

.
Seuls certains essais rapportés dans ce document sont couverts par l'accréditation. Ils sont identifiés par le symbole*
Le rapport d'analyses ne concerne que l'échantillon apporté  par l'intéressé ou l'organisme et soumis à l'essai.
La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale et avec l'approbation du laboratoire.
Il comporte 1 page et 0 annexe.
En cas de traduction, seule la version française fait foi.

Les incertitudes de mesure sont disponibles sur demande.

.

* - Titre Alcoométrique Volumique (Reflectance Infra-rouge)                      13,19 % Vol       

 * - Glucose-Fructose (Enzymatique sur Automate Séquentiel)                        0,1 g/l         

* - Acidité Totale (Titrimétrie Potentiométrique Automatisée)                     4,19 g(H2SO4)/l  

* - Acidité Totale  (Titrimétrie Potentiométrique Atomatisée)                    85,51 meq/l       

* - Acidité Volatile (Entraînement à la vapeur et titrimétrie)                    0,71 g(H2SO4)/l  

* - Acidité Volatile en meq/l (Entraînement à la Vapeur et Titrimétrie)         14,49 meq/l       

* - Acide Malique (Méthode Enzymatique sur Automate Séquentiel)                 0                          g/l         

* - pH (Potentiométrique Automatisée)                                            3,41             

* - Dioxyde de soufre libre  (Entrainement à froid, oxydation acidimétrie)      <1                       mg/l        

* - Dioxyde de soufre total  (Entrainement à chaud, oxydation acidimétrie)      <1                       mg/l        

* - Extrait Sec Total  (Densimétrique)                                            26,6 g/l         

* - Acide Sorbique (Entraînement à la vapeur, spectrophotométrie UV)            0                          mg/l        

                                                  

 0,99144 g/cm3       
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