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En Gironde, a quelques
encablures de Saint-Emilion et
de Pomerol, le lieu-dit Le Puy est
“intrinsequement lié a la famille
Amoreau quiy vit et y travaille
depuis des générations. Depuis 1610
exactement. Ici, tout est naturel,
( sans artifice et empli de sens, patineé
| par des années dobservation de la
,' nature et de la vigne. Bienvenue au
" Chateau Le Puy quia su cultiver
. Taft de la simplicité et incarner la
recherche de I'équilibre avec ses vins
., connusdans le monde entjer.
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Doable page précédents
Pascal Amoreau (i gauckn)
et Harold Langlais, aux
manettes du chiteaw, en
compagnie d'Adrien, fils
de Mascal, qui a rejoint
léquipe.

Ci-vonlre

La majorité du v'ignoble
se situe sur le coteau
des Merveilles, un
exceptionne] terroir.
Wraiment i part.

SainT-CiBaro, chez les
Amoreau, on ne se sent
pas particuliérement chez
les Bordelais ! Pas de chais
ultrasophistiqué, chef-
d'ceuvre d'un architecte,
tentant de rivaliser avec celui de son voisin,
ni de salle de dégustation digne de l'opéra
de Sydney. Pas de raout superfétatoire

non plus. Les propriétaires sont restés

des vignerons, des bosseurs qui n'ont pas
d’ego surdimensionné, mais possédent

un charmant sens de l'accueil et parlent
merveilleusement du travail de toute une
vie. Pascal Amoreau, la cinquantaine,
incarne la quatorziéme génération 4 tenir
les rénes du domaine, sous l'eeil toujours

malicieux de son pére, Jean-Pierre, et B
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En surplomb de la magnifique vallée de la Dordogne,
Chiteau Le Puy cultive I'art de la diversité biologique,
les cing chevaux accélérant ce processus.

La situation du Chateau Le Puy

est unique . son nom signifie «la colline »
et figure le point culminant de toute la région
sur un terroir spécifique, de I'argile rouge entre
autres, et surtout situé a quelques centimetres
de la roche-meére de calcaire, sur des parcelles
d’exception comme celle des Rocs.
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5] rejoint a présent par son fils Adrien,

ainsi que par son associé, Harold Langlais.
La situation du Chéteau Le Puy est unique:
son nom signifie « la colline » et figure

le point culminant de toute la région sur
un terroir spécifique, de I'argile rouge
entre autres, et surtout situé a quelques
centimetres de la roche-mere de calcaire,
sur des parcelles d’exception comme celle
des Rocs. Les vins qui étaient autrefois
produits sur ces coteaux, et notamment sur
le coteau des Merveilles a l'exceptionnel

terroir également, servaient a « hermitager »
les vins de Saint-Emilion. A I’époque de son
grand-pére et de son pére explique Jean-
Pierre Amoreau : « La commercialisation
sous l’appellation bordeaux et bordeaux
supérieur du vin du domaine se faisait

a Saint-Emilion, par I'intermédiaire du
négoce. Le vin pouvait étre gardé trés
longtemps en barriques. Les courtiers
venaient a la maison et emportaient des
échantillons, avant de revenir quelques
semaines plus tard, acheter notre vin 5]

[@amille de quilles
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Ci-dessus

Le vignoble d'un age
moven de 50 ans est
majoritairement planté
de merlot, mais aussi de
cabernet sauvignon et
cabernet franc et 1% de
malbec et de carmenére

pour les rouges. Les blancs
naissent du sémillon.

*| pour l'utiliser comme vin améliorateur
en remplacement des vins de I'Hermitage,
i base de syrah. La loi I'autorisait, ce n'était
pas du trafic. »

Vin de France !

Cent hectares de terres, de la forét, des
étangs, des prairies, des vergers... et
parmi cet écosystéme, 54 hectares plantés,
majoritairement de merlot. Le terroir
spécifique de Chateau Le Puy, dont cette
géologie unique, a fait couler beaucoup
d’encre. Auparavant classé en appellation
cotes-de-francs puis francs-cates-de-
bordeaux, le domaine a souhaité qu'une
partie du vignoble passe en appellation

« Le Puy », demandant cette reconnaissance
AI'TNAO en 2012... une premiére dans

[@amille de quilles

le Bordelais ! Le dossier a d’abord été
débouté, il est désormais entre les mains

de la Cour européenne. Depuis fin 2019,

les prestigieuses bouteilles du domaine

sont donc en vin de France ! Le Puy étant
une référence, une marque en soi, par son
travail sur I'écosystéme et la viticulture
depuis toujours, on ne peut que souhaiter de
prochains épisodes dans les hautes sphéres
bureaucratiques... Les amateurs, eux, ne

s'y trompent pas. Les cuvées se vendent

aux quatre coins du monde. Ce n'est pas
nouveau, Chiteau Le Puy a toujours produit
des vins recherchés, emplis d'ame, que l'on
dégustait dans les rares et précieux bars

4 vins et restaurants d'il y a une bonne
vingtaine d'années, au méme titre que les
Dard & Ribo, Overnoy, Chermette, )

180°C = speivinl ving = 137






Page de gauche

Le pressurage en action!
Clest parti pour la
vendange 2020, prémices
dejolies bouteilles.

[@amille de quilles

Il faut aussi raconter que
le chateau a connu une

aventure incroyable :

le célebre manga Les Gouttes de Dieu
avait sacré leur millésime 2003
«meilleur vin du monde »!

| Puzelat, Barral et tant d’autres. Il faut ne mangque jamais d'eau, celle-ci remontant
aussi raconter que le chateau a connu une vers la surface —, et I'acidité naturelle de ses
aventure incroyable : le célébre manga Les raisins, qui compense 'alcool, imposent
Gouttes de Dieu avait sacré leur millésime chez les Amoreau le respect de I'observation
2003 «meilleur vin du monde » ! C’était depuis des décennies. C’est en prenant
la cuvée Emilien. A I'époque, Jean- soin de ce terroir spécifique, en préservant
Pierre Amoreau avait veillé a éviter toute I’équilibre naturel entre tous les maillons
spéculation en retirant les bouteilles de la biodiversité que le domaine parvient
du marché. Les pratiques douces et peu a garder justement cet équilibre dans les
interventionnistes avaient permis a cette vins. La cinquantaine d’hectares plantés
cuvée de garder de I’équilibre, malgré un de vigne est entourée de pratiquement
millésime 2003 caniculaire et solaire. la méme surface de prairies, de foréts,
d’étangs et de vergers, un paradis pour les
Une vraie belle viticulture insectes. Réelle pionniére du bio et de la
Chateau Le Puy, clest avant tout un travail biodynamie, avant méme que cela ne soit
de vignerons qui respectent les cycles de nommé ainsi, la famille Amoreau travaille
la nature et les différences entre chaque dans une philosophie globale, davantage
millésime, qui se suivent mais ne se portée sur le préventif que le curatif. Jean-
ressemblent pas. Le terroir de Saint-Cibard Pierre aime a rappeler — le relatant méme
— avec le coteau calcaire des Merveilles qui dans son ouvrage Plus pur que de l'eau,  [3]
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Page de gauche

Adprien, fils de Pascal
Amoreau, incarnant la
quinziéme génération,
surveille la fermentation
par infusion.

[¥] aux éditions Fayard -, que c’est sans

doute par radinerie que son grand-pere
n'avait pas cédé a I'époque aux sirénes de la
chimie agronomique : utilisation de l'eau
des sources naturellement présentes sur le
domaine, développement d’une «insecterie»
ayant comme base un élevage de vaches,

de moutons, d’abeilles et de chauve-souris.
Cinq chevaux travaillent les sols au domaine,
pour le buttage notamment, accélérant

ainsi la diversité biologique des parcelles
dans lesquelles des plantations de cassis

et de laurier-thym ont été effectuées

dans les rangs pour favoriser les voies de

pollinisation, au rythme des floraisons

[@damille de quilles

Ici, la vinification
s'élabore sans enzymes,
100 % en levures
naturelles et en cuves
béton. Les cuves en

acier inoxydable étant
proscrites pour les rouges
au domaine.

décalées. « L'écosystéme est important bien
str, explique Pascal Amoreau, mais I’énergie
aussi. » Et Harold Langlais de nous emmener
sur l'un des sites emblématiques de la
propriété, agé d’au moins 2500 ans avant
Jésus-Christ, le fameux cromlech du Chéteau
Le Puy et ses deux dolmens. Un lieu magique
ot méme le plus cartésien des hommes
ressent une énergie qui circule, un pas vers

I’équilibre avec le cosmos.

Une vinification a part
Au Chateau Le Puy, personne n'a de diplome
d’eenologie, mais tout le monde sait observer

avec le bon sens paysan et adapter 3]
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Page de gauche, en haut

La magnifique cenothique
du chiteau regorge de
merveilles... jusqu'au
millésime 1917 |

Double page suivante

Le cromlech du Chiitean
Le Puy, véritable lien
tellurique, procure une
instantanée sensation
de bien-étre.

| les bonnes pratiques, transmises de
génération en génération. Ici, quand est venu
le temps de la vendange et de la vinification,
tout est égrappé, le boulot s'opére en cuves
béton et totalement en levures indigénes. La
particularité du Chiteau Le Puy est d’adopter
une vinification par infusion, un peu comme
un sachet de thé, avec le jus de raisin et son
chapeau immergé ! Aucun soufre n'est ajouté,
D'ailleurs, rien n'est ajouté. L'un des avantages
de ce type de vinification est qu'il n'y a pas
besoin de pompe, comme il n'y a pas non plus
de remontage. Les opérations se font ainsi en
toute douceur, sans extraction excessive, et les
tanins sont intégrés bien plus naturellement.

Aprés I'écoulage et le décuvage, le vin passe

Retrowves notee
carnet d odresses
JHIEE TG0,

damille de quilles

un an en foudres et un an en barriques
bordelaises, en moyenne de cing vins, selon
les cuvées. Le résultat est sans appel : des vins
nets, purs, droits qui révélent un beau fruit et
surtout, une finesse de tanins exceptionnelle,
Un travail d'orfévre qui donne en bouche une
incomparable délicatesse et une révélation
exemplaire du raisin.

Clest cela Le Puy, depuis I'équipe qui donne
naissance a ces magnifiques vins jusqu'a

la dégustation : de I'humilité, du vrai et du
beau. Le mot de la fin pour Pascal Amoreau:
« Je trouve qu'on ne boit pas du vin. On
partage du vin. » Cohérence de travail de la
liane-vigne respectée et vérité dans le verre.
Tout est dit 2#
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Chateau Le Puy

La DEGUSTATION

Barthélémy 2018

Mee d'un assemblage de 85 % de merlot
et 15 % de cabernet sauvignon de la
magnifique parcelle Les Rocs, parcelle
fetiche du domaine, & dix centimétres du
calcaire de la roche-mére, cette cuvée
offre un nez de fruits bien muars, presgque
compotés. La bouche est riche, opulente
puissante malgré son éguilibre intrinséque
LIn vin voluptusux a la longue finale qui
dermande avec classe du temps pour tre
déguste pleinement

(96 € environ)

Emilien 2018

Un rouge issu de vignes complantées
de B5 % de rmerlot, 7 % de cabernet
sauvignon, & % de cabernet franc, 1 % de
malbec et 1 % de carmeneére, Le nez est
incroyable de finesse, sur la fraise mara
des-bois, la aroseille, le mousseron et les
épices douces avant de laisser la place

A une bouche exermplaire par ses tanins
cizeles. Une élegance folle

(25,90 € environ)

Rose-Marie 2019

Le rose de saignee du chateau. Un
100 % metlot qui incarne 'eguilibre et
delicatesse Le nez surprend agréablement
- vu la rabe soutenue — par ses notes plus
florales que fruitées et la bouche, quant a
elle, est trés fluide et agrienne, a la trame
ourlge de discrétion. Un rosé de haut vol
(35,50 €)

@amille de quilles

Retour des iles 2017

Lin vin d'exception dont les barriques

ont fait un long périple en voilier, depuis

la Bretagne au début. & présent depuis

La Rochelle, jusquaux mers chaudes et
aux mers froides, le trajet changeant tous
les ans. Un guasi-tour du monde dont

on tombe amoureu sur-le-champ, sans
connaitre I"histoire, un véritable moment
d'émotion de dégustation. Le nez incarneg
déja les prémices d'un beau voyage et la
bouche est au long cours, Un voyage dans
la gquintessence de la délicatesse, celle des
tanins et de l'aromatigue. On Ma pas envie
de décrire précisément les aromes dun

si joli flacon, on a juste envie de partager
sa bouche a la trarme aussi légére quune
plurme, malgré sa droiture et sa réalité, sa
finale interminable et surtout le retour sur
la baie de raisin elle-rméme. On laurait
presgue oublié ce raisin, tellement on etait
parti sur la délicatesse de bouche, Cuand
la maitrise sefface pour revenir & l'essence,
les mots marnguent ; il faut juste déguster
ce delice

{265 € environ)

Hlastraticns ; Martna Talsh
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